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生态文明之光照耀美丽中国
写在绿水青山就是金山银山理念提出15周年之际

本报14日讯（冷秀艳 记者薛立伟）
14 日，省法学会第八次会员代表大会在
哈尔滨召开。大会选举产生了省法学会
第八届理事会和领导机构。

省委书记、省人大常委会主任张庆
伟，省委副书记、省长王文涛，省政协主
席黄建盛出席开幕式。中国法学会党组
成员、副会长张苏军，省委副书记陈海波
在开幕式上致词。省委常委、政法委书
记张安顺主持开幕式，并在闭幕式上讲
话。省领导张雨浦、贾玉梅、李显刚、李
毅出席开幕式。

张苏军代表中国法学会对大会的召
开表示热烈的祝贺，向与会代表和我
省法学法律工作者致以诚挚的问候。
他说，近年来，黑龙江省法学会坚持以
习近平新时代中国特色社会主义思想

为指导，团结、凝聚广大法学法律工作
者，积极投身黑龙江法治建设实践，积
累了宝贵经验，取得了显著成绩。希
望黑龙江省法学会在新一届领导班子
的带领下，紧密结合本地实际，全面推
进法学会各项工作。要旗帜鲜明讲政
治，切实加强对法学法律工作者的思
想政治引领；把握时代机遇，卓有成效
服务法治建设与经济社会发展；大力
加强自身建设，为做好各项工作提供
坚强保障。

陈海波代表省委致词，强调，全省各
级法学会是法治黑龙江建设的重要力
量，广大法学法律工作者是全面依法治
省的有力实践者和推动者。希望省法学
会和广大法学法律工作者不忘初心、牢
记使命，始终坚持正确政治方向，始终围

绕中心服务大局，始终注重加强法学理
论研究，始终做到立德树人、德法兼修，
更好发挥法治固根本、稳预期、利长远的
保障作用，为决战脱贫攻坚、决胜全面建
成小康社会、加快推动黑龙江全面振兴
全方位振兴贡献更多法治智慧和法治力
量。全省各级党委要切实加强对法学会
工作的领导，为法学会履行职责、发挥作
用创造更好环境和条件。

经过选举，张安顺当选为省法学会
新一任会长。他在讲话时强调，法学会
要牢牢把握正确政治方向，坚持党的绝
对领导，团结引领广大法学法律工作者
坚定不移走中国特色社会主义法治道
路。要充分发挥职能作用，为我省全面
振兴全方位振兴提供有力法学理论支
撑和法律服务保障。要夯实基层基础

工作，全面提升组织建设水平、深入推
进法学会改革、持续加强干部队伍建
设，建设更加坚强有力、充满活力的法
学会组织。

大会通过了《关于黑龙江省法学会
第七届理事会工作报告的决议》，选举
产生了省法学会第八届理事会常务副
会长、副会长、秘书长、常务理事、理事，
推举徐明为省法学会第八届理事会名誉
会长。

又讯（冷秀艳 记者薛立伟）14日，省
法学会第八届常务理事会第一次会议
在哈尔滨召开，聘任省法学会第八届学
术委员会主任、副主任、委员。省委常
委、政法委书记，省法学会会长张安顺
在会上就加强常务理事会自身建设提
出要求。

省法学会第八次会员代表大会召开
张庆伟王文涛黄建盛出席 张苏军陈海波致词

新华社北京8月14日电（记者王
雨萧 董小红）为倡导绿色、节约的饮
食习惯，杜绝“舌尖上的浪费”，近日相
关行业协会和部分餐饮企业纷纷行动
起来，通过发布倡议书、引导顾客合理
消费等方式，积极营造节约为荣、浪费
可耻的餐饮风尚。

中国饭店协会 13日发布《关于制
止餐饮浪费、倡导绿色消费的倡议书》，
倡导饭店餐饮企业推进餐饮节约、绿色

发展常态化，通过小份菜和套餐开发、
提供公筷公勺、推出分餐制服务等，引
导顾客养成健康用餐方式。在订餐、点
餐、加餐等环节，及时提醒顾客理性消
费，并在餐后主动提供打包服务。

中国烹饪协会等四家协会近日联
合美团点评发布倡议书，倡导广大餐
饮服务单位自觉将厉行节约纳入餐饮
生产、加工、服务的全过程，全程节约，
减少餐厨垃圾。机关食堂、院校供餐

单位应恪守职业道德，提倡运用大数
据系统，科学进货，精准计算供餐人
数，合理配餐，提示学生、教职工适度
取餐，避免浪费。

针对餐饮浪费现象，中国演出行
业协会网络表演（直播）分会日前发
文，提示各会员企业进一步加强直播
内容管理，坚决禁止在直播中出现假
吃、催吐、猎奇、暴饮暴食以及其他铺
张浪费的直播行为。 （下转第三版）

行业协会和餐饮企业
行动起来拒绝“舌尖浪费”

本报讯（记者吴玉玺）全省百大项目在各地
火热开工，截至目前，全省已有268个百大项目
顺利通过环评审批。

环评审批作为百大项目的首要一环，省生
态环境厅细化任务分工，专人专项服务，做到项
目环评应批快批，严格落实环评告知承诺制和
豁免管理，全力助推百大项目建设。作为全省
百大项目之一，北安至黑河铁路面临开工时间
紧、涉及环境敏感区多的情况，省生态环境厅提
前介入，在项目环评文件编制阶段就进行专人
服务，提供技术指导和政策支持。

黑龙江省黑河铁路（集团）有限责任公司
李枫总工对项目环评审批的高效率感触颇深：

“在项目环评审批过程中，为了让我们的项目
快速通过审批，省生态环境厅第一时间受理项
目，加班加点为项目服务，组织专家一直开会
到半夜 11点多，为项目进行技术把关、解决难
题。作为项目建设单位，真心感谢负责、认真
的工作人员。”

在项目上报后，省生态环境厅的工作人员
全力以赴，克服疫情期间无法进行现场踏查和
现场开会的困难，创新采用无人机航拍方式代
替现场踏查，并在第一时间召开专家评审视频
会，细致指导修改环评文件，在最短的时间内通
过环评审批。

为了加大百大项目服务力度，省生态环境
厅于 8月 10日至 11月 20日期间，在全省生态
环境系统组织开展百大项目“百日会战”行动，
在落实落细落靠优化营商环境 15 条、服务企
业复工复产 16条、环评审批正面清单、重大项
目十项措施等惠企措施的基础上，深入推进

“环评百人帮百企”活动，量身定做“一项一策”
服务方案，确保每个项目有专人管，每个节点
有专人推，每个问题有专人解决，做到项目环
评应批快批。
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控灌，稻田施巧技撬动节水大战略
立秋时节，黑龙江

完达山下起伏着醉人
的绿色，三江平原上连
绵的水稻随风摇曳。

一个由位 20 多
位农田水利专家和技
术人员组成的调研培
训团队，正兵分三路
奔走于鸡西、七台河、
建三江和佳木斯的水
稻产区，做水稻节水
控制灌溉技术推广和
稻农培训。

2020 年，是三江
平原地下水压采工作
的收尾之年。按照要
求，今年全省要新增
水稻节水控制灌溉技
术 推 广 面 积 500 万
亩，其中三江平原地
区360万亩。在疫情
防控形势下，能否如
期完成任务目标？8
月 8 日—10 日，记者
跟随调研团队走进三
江平原。

省水利厅灌溉排水与节约用水技术
中心主任吕纯波说，今年是他们带着调
研培训团队推广这项技术的第十个年
头。

我省是水稻种植大省，灌溉用水量
占全省农业用水总量的98%，占社会总用
水量的 86%，是名副其实的第一用水大
户。同时，我省又是水资源相对短缺的省
份，人均水资源占有量低于全国平均水平

的二分之一。多打粮又要少用水，是亟待
破解的矛盾。寻求破题，我省从农业节水
开始。

2004年，省水利厅会同河海大学等
院校及科研单位，在全省 22个试验点开
展研究，开始建立适合寒地特点的水稻
控制灌溉技术模式。2010年《黑龙江省
水稻节水控制灌溉技术推广实施方
案》出台，水稻控制灌溉技术由部门行

为上升到省级重点推广的农业节水举
措，并被列入《国家农业节水纲要》在
东北地区重点推广。经过 6年试验，又
经过 10 年推广和培训，2019 年全省新
增水稻节水控制灌溉技术推广面积
638 万亩，超额完成年度新增 500 万亩
的目标，至去年底，全省水稻节水控制
灌溉技术推广总面积近 2500万亩，年节
水达25亿立方米。

年节水年节水2525亿立方米亿立方米

“水稻控制灌溉又称水稻调亏灌溉，
是指在秧苗本田移栽后的各个生育期，
田面基本不再长时间建立灌溉水层，以
根层土壤含水量及土壤表相确立灌水时
间、灌水次数和灌水定额的一种灌溉新
技术。”省灌溉排水与节约用水技术中心

孟德宝介绍说。
水稻节水控制灌溉技术表面上看是

“水”的问题，而实际上关系到“米”的问
题，也就是收益问题。

9日，在北大荒农垦集团建三江分公
司浓江农场一块稻田边，身兼北方绿洲稻

作研究所所长的种粮大户郭彦文，正在给
同行们讲解节水控灌的秘诀：“返青地湿
润，露泥不汪水；蘖初建水层，汪水不露泥；
蘖后需重控，田干裂粗缝；黄熟防早衰，再
灌一茬水。”

（下转第三版）

亩均增收近百元亩均增收近百元

□文/摄 李刚 董英 本报记者 张长虹

扫码阅读全文

快!

码上端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端端详

哈尔滨征仪花园居民
写下一份特殊“停水日记”

有这些行为，不予注册！
高一新生学籍管理有新规

数字人民币将试点
哈尔滨在列！

生活报14日讯“看到行动宣言，我
们店内的后厨进行了讨论，想出一些小妙
招，落实于日常。”省文明办、省商务厅、黑
龙江日报、生活报、省餐饮烹饪行业协会、
省饭店协会联合发出“拒绝餐饮浪费”
龙江行动宣言后，省内各餐饮企业立刻
行动，加入其中。14 日，记者走访冰城
大小餐饮企业看到，一些餐饮店践行宣
言，想出许多节俭妙招，处处彰显节约
之风。

火锅店推出“小份料”
14日，记者随机走访到幸福路名城火

锅店，看到每个餐桌上都摆着“文明用餐、
节俭惜福”的小桌牌，随后听到领班在对
服务员培训“服务八声”，即：客人来了有
迎声、客人走了有送声、客人点菜有提示
少点菜杜绝浪费声、客人餐中呼唤有应
声、客人餐后有提示打包声、客人买单有

道谢声、客人离席有提示带好随身物品
声、客人酒后有提示勿开车声。该店宋经
理介绍：“其中有两声最为重要，那就是要
提示客人少点菜避免浪费，以及餐后打
包。对于火锅店来说，以往蘸料比较浪

费，之前店里都备有‘蘸料专区’，主要有
20 几种蘸料供顾客自行选用，随意度较
大，几乎桌桌都有蘸料浪费的现象。最
近，为积极响应‘厉行节俭’号召，我们撤
掉了‘蘸料专区’，改为每桌上‘小份料’，

客人用餐过程中如果不够，服务员会再给
添加，坚持半个月下来，真的大大地减少
了蘸料浪费，今后我们要把这节俭之风长
期保持下去。”

（下转第三版）

冰城餐企频亮节俭妙招
浪费可耻 节约为荣·“拒绝餐饮浪费”龙江在行动

扫码报料餐饮浪费现象

菜根菜叶变小菜 小份料

专家现场给稻农讲解节水控灌秘诀。


