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产业动态

□文/本报记者 孙铭阳 摄/本报记者 张春雷

红肠，是街头巷尾弥漫的烟火气，更是这座城市深入人心的美
食名片。而在这缕醇厚的香味背后，有一位灵魂人物——哈尔滨
商委肉制品有限公司（以下简称商委红肠）董事长于桂芳。她的故
事，与红肠紧紧交织，写满了奋斗、坚守与传承。

1984 年，时代的浪潮冲击着各行各业，哈尔滨太平商业局肉
制品厂也未能幸免，深陷困境。

当时 30岁出头的于桂芳，在商业局从事人事工作，一次偶然
的机会被领导委以“扭亏增盈”的重任。

原材料短缺是当时最大的难题。为了寻找可靠的肉源，于桂
芳四处奔波。最终，她的坚持和真诚打动了肉厂经理，只要有肉，
都会优先供应给太平商业局肉制品厂。

1998 年，“商委红肠”商标注册成功。彼时，商委红肠的名号
已经越叫越响，走进家家户户的餐桌。

做出干净、放心的红肠，是于桂芳一直坚守的底线。她常把
“干干净净做食品，严把食品安全关”这句话挂在嘴边，并且用实际
行动践行这一理念。

于桂芳不仅在原材料的把控上近乎苛刻，在生产过程中，更是
严格要求每一道工序。“我们制定了高于国家标准的企业标准，从选
料、腌制、灌装到蒸煮、熏烤，每一个环节都不容有失。”于桂芳说。

这份对品质的执着，让商委红肠在众多红肠品牌中脱颖而出，
连续三年获得免检资格，成为哈尔滨红肠品质的代名词。

面对不断变化的市场，于桂芳积极求变。她敏锐地捕捉到消
费者对健康饮食的追求，带领团队研发低脂、低盐的红肠产品。在
工艺上，她积极引入数字化、智能化生产技术，对传统生产设备进
行升级改造。在保留传统熏烤工艺、独特风味的同时，利用新技术
精准控制温度、时间等参数，大幅提升了产品质量的稳定性和安全
性。在包装上，她紧跟环保潮流，采用可降解的绿色材料，减少对
环境的影响。

于桂芳用 40 年光阴，在平凡的红肠事业里书写不平凡的传
奇。如今商委红肠每天能卖出10多吨各类肉制品，消费者跨越山
海只为寻这一口地道风味。这根承载着时代记忆的红肠，在她的
守护下，已然成为连接过去与未来的美味纽带。

商委红肠

用匠心熬煮烟火传奇

□文/摄 本报记者 孙铭阳

哈尔滨秋林里道斯食品有限责任公司（以下简称秋林里道斯）
以其独特的生存智慧与发展韧性，不断推进传统产业改造升级，成
为龙江食品行业向中高端焕新发展的靓丽之光。

在原料选择上，秋林里道斯精选双汇、牧原、千喜鹤等头部企
业产品，坚持使用鲜肉、鲜姜、鲜蒜，从源头保障品质。在生产管理
上，先后通过 ISO9001 质量管理体系、ISO22000 食品安全管理体
系、HACCP 危害分析与关键控制点管理体系和国家级绿色工厂
认证，严格遵循国际食品安全体系标准，产品质量合格率始终保持
行业领先水平，企业也因此获得首届黑龙江省人民政府质量奖提
名奖，2021～2024年连续四年获得中国食安最高奖——七星奖。

2024年，秋林里道斯新建124个熏炉，有效解决了红肠熏烤的产
能瓶颈；新建万米现代化配送中心，高峰时期的配送时效可缩短8个
小时；一年卖出1亿根红肠。2025年，秋林里道斯又对红肠车间进行
技改，占地面积1.7万平方米，建成投产后日产能将达到30万斤。

新项目不断上马的背后，不仅是企业规模的扩大、实力的彰
显，更是对市场需求的未雨绸缪、对创新营销的坚定自信。

秋林里道斯营销副总经理费鹏表示，如今我们的产品已经进
驻麦德龙、罗森、711、奥乐齐（ALDI）等国际和国内头部卖场，覆盖
北上广深杭等全国 20 多个省市自治区、30 多座主要城市。2024
年，国际著名市场研究机构沙利文为秋林里道斯颁发市场地位确
认书：哈尔滨红肠连续十年全国销量领先。

近几年，秋林里道斯在创新营销的同时，积极为哈尔滨红肠这
个地方品牌进行推广宣传。企业将非遗技艺与品牌建设相结合，
在哈尔滨太平国际机场采用中东铁路火车形象的浮雕广告，将哈
尔滨红肠的历史和哈尔滨这座城市的文化底蕴深度融合；在哈西
火车站、地铁站、中央大街、冰雪大世界饱和式投放品牌广告，在哈
尔滨亚冬会期间推出“冰雪红肠、世界同尝”主题营销活动，让哈尔
滨红肠品牌深入国内外消费者心里；冠名“秋林里道斯号”京哈高
铁和谐号列车，强化“来哈必吃、离哈必带”的品牌印象，让更多人
了解和认知哈尔滨红肠文化。

秋林里道斯

一年卖出1亿根

本报讯（记者杜清玉）日前，我省代表团参加第
八届数字中国峰会，全方位展示数字龙江建设成果，
积极开展招商推介与项目合作。峰会期间举行了黑
龙江省数字经济招商推介会，共有3个项目签约，总
签约额超亿元。

峰会现场，我省代表团设立的数字龙江建设现
场体验区亮点纷呈，划分为数据资源开发利用、数据
基础设施建设、数字经济、数字政府、数字社会五大
板块，集中展示 30 余个数字领域典型案例和产品，
全面呈现龙江数字化转型的生动实践。

值得关注的是，黑龙江在峰会上推出了 5 项新
产品、新技术。哈工程的“可信数据服务平台+装
备”、黑龙江工程学院的基于 AI 及区块链技术的遥
感地理信息数据交易平台、哈投数字科技发展有限
公司的“AI 开发能力+算力服务赋能政企客户数智
化转型”、黑龙江振宁科技公司全域化数智生态技术
底座、齐齐哈尔市数字鹤城产业研究院的赋码明责
数智安监体系，展示了我省数字技术创新成果，将促
进技术供需对接，推动数字产业创新成果转化。

在黑龙江省数字经济招商推介会上，黑河市瑷
珲先进计算中心、鸡西城市基层社会治理及城市应
急安全体系研发中心、齐齐哈尔市国资云和政务云
3 个项目现场签约。哈尔滨数据交易中心与山东、
北京等地企业达成了5项数据服务合作。

数字龙江成果亮相峰会

本报讯（记者孙铭阳）近日，由省工信厅主办、哈
尔滨创意设计中心承办的冰雪领域工业设计供需对
接活动在哈尔滨举办。对接活动以“工业设计赋能
冰雪经济”为主题，聚焦冰雪装备、冰雪服装、冰雪食
品等细分领域，采取“需求发布+案例分享+自由洽
谈”模式，推动工业设计供需双方高效对接。

活动邀请东北水电、雪狼除雪机械、秋林里道斯
食品等 15 户冰雪领域企业参会。哈尔滨李铁彬工
业设计有限公司、黑龙江潜心工业设计有限公司、哈
尔滨工业大学建筑学院工业设计研究所等工业设计
机构围绕冰雪企业在外观设计、包装设计、品牌推广
等方面需求，通过工业设计专业视角和以往成功案
例进行深度解读。企业就打造产品差异化、功能提
升、开拓市场等问题与设计机构开展面对面深入交
流对接。

省工信厅相关负责人表示，希望制造业企业高
度重视工业设计，将工业设计作为企业重要发展战
略之一，通过优化设计提高产品的市场竞争力、品牌
形象和知名度，增加产品的附加值，促进创新发展。
设计机构也要深入企业研发端，将智能传感、环保材
料等技术与企业需求相结合。构建“产品+服务”全
链路设计生态，从单一产品设计向提供系统解决方
案升级。同时，完善政策支持体系。政府部门将持
续优化服务，包括研究设立工业设计专项扶持资金、
举办设计赛事活动、推动设计成果产业化等。今年，
我们也将持续组织多场专题设计对接服务活动，建
立常态化供需对接服务机制，为供需双方搭建长效
合作平台。

供需对接促产研融合

编 者 按

近日，国家工信部网站公示传统优势食品产区和地
方特色食品产业重点培育名单（第一批），哈尔滨红肠成
功入选，这不仅是对哈尔滨红肠悠久历史、独特风味与
精湛工艺的高度认可，更是为哈尔滨这座城市的美食文
化增添了浓墨重彩的一笔。

作为黑龙江省唯一入选的产业，哈尔滨红肠已成为
哈尔滨的标志性美食。从选材到熏烤，每一道工序都饱
含匠心，制作技艺更是被评为省级非物质文化遗产。如
今，哈尔滨红肠已形成以秋林里道斯、大众肉联、商委等
为代表的优势品牌矩阵，产业规模不断扩大，产值接近
百亿元，销售网络覆盖全国。

为了探寻哈尔滨红肠成功背后的故事，记者深入采
访了几家哈尔滨红肠企业，它们或深挖品牌文化内涵，
或引入现代化生产技术，或推出符合健康理念的新产
品，积极迎合市场的多元需求。哈尔滨红肠产业的发展
为传统特色食品产业提供了宝贵借鉴，期待哈尔滨红肠
能在未来的发展中续写辉煌，走向更广阔的市场。

黑龙江打造黑龙江打造
百亿级红肠百亿级红肠产业集群产业集群

入选国家级重点培育名单

□文/本报记者 孙铭阳 摄/本报记者 张春雷

在哈尔滨，红肠不仅仅是一种美食，更承载着这座城市的历
史与文化记忆。历经百余年的发展，哈尔滨红肠已从地方特

色小吃逐步发展成为具有全国影响力的食品产业。近
日，随着哈尔滨红肠入围首批传统优势食品产区

和地方特色食品产业重点培育名单，这一
产业也将迎来新的发展契机。

追溯哈尔滨红肠的起源，是一部源远流长的历
史。早在 1897 年，伴随着中东铁路的修建，哈尔滨
吸引了大批外国人前来务工，也是从那时起，红肠
被俄国人带到了哈尔滨的餐桌上。

“因生产出来的立陶宛风味香肠颜色呈红色，所
以被大家称为红肠。红肠的出现最先得到了侨民的
称赞，也在本地开拓了市场。而在百年光阴的更迭
流转中，红肠随着大众口味的变化又不断推陈出
新。选料的严谨、配方的考究、独特的口感、传统的
欧式工艺制作，哈尔滨红肠的名气也越来越大。”说
起这段发展历史，哈尔滨市红肠食品产业协会特聘
专家、原会长徐长波打开了话匣子。

秋林里道斯 2024 年卖出 1 亿根红肠，成为第九

届亚冬会官方肉灌制品供应商和运动员备战保障
产品供应商；哈肉联不仅在本地市场占据重要地
位，还在全国多地开设了新模式门店，将工厂搬到
了消费者可以零距离接触的场所；商委红肠虽只有
一家门店，却凭借超高人气和口碑，成为外地游客
到哈尔滨必打卡的美食。

产业崛起的同时，市场版图也不断扩张。随着
电商和冷链物流发展，各大红肠品牌纷纷入驻电商
平台，通过直播带货、短视频营销等方式，吸引全国
消费者购买。线下，除了传统的专卖店、超市，红肠
品牌还积极拓展旅游景区、高铁站、机场等销售渠
道。在中央大街就有几十家红肠门店，涵盖多个知
名品牌，满足游客购买需求。

百年工艺 铸就金字招牌11

创新驱动 锚定高品质赛道22
说起哈尔滨红肠，从肠衣的脆爽弹牙到肉质的嚼

劲十足，从独特的蒜香到果木熏烤的香气，都大有讲
究。

哈尔滨市红肠食品产业协会发布的《哈尔滨市红
肠食品产业协会团体标准》对哈尔滨红肠进行了明
确定义：以鲜（冻）猪肉、鲜（冻）牛肉为主要原料，经
缓化或不缓化、修整、绞制（或斩拌）、腌制，配以食用
淀粉、食用盐、绵白糖（或白砂糖）、香辛料等辅料及
食品添加剂，再经搅拌、灌入天然肠衣、干燥、蒸煮、
烟熏、冷却、包装（或不包装）等工艺加工制成的熏煮
香肠类熟肉制品。

除了在原材料上严格要求，一根红肠的生产，究
竟能有多复杂呢？拥有 125 年历史的秋林里道斯告
诉我们：从选料、腌制到灌肠、熏制，全流程下来整整
25 道工序，其中熏制环节始终坚持人工操作，采用传
统熏烤工艺。

传统工艺经岁月沉淀而愈加精湛，加之先进设备

的引进，相得益彰。秋林里道斯引进德国汉特曼、瑞
士梅特勒托利多、奥地利拉斯卡等国际先进生产设
备，实现生产自动化、智能化，确保产品质量稳定；哈
肉联启动数字化改造项目，提高生产效率，减少人工
出错率；商委红肠从原料进厂到产品出厂实行一条
龙逐层把关制度，严格执行高于国家规定的生产标
准。其他规模企业也在国家相关政策的激励下进行
设备更新和数字化改造。

随着健康饮食理念深入人心，哈尔滨红肠企业也
积极求新求变，以创新回应市场需求。

“针对年轻消费群体，我们推出了低盐、低脂的
产品，企业就是要不断地超越自我才能生存下去。”
哈肉联副总经理刘珂说，近年来，公司持续对现有
生产线和产品包装进行优化，积极与高校、科研院
所合作，开展技术创新和产品研发，开发出一系列
既符合传统口味，又能满足消费者营养健康需求的
产品。

把握机遇 深耕红肠市场33
哈尔滨红肠的制作工艺在 2007 年被评为黑龙江

省级非物质文化遗产，成为城市文化符号。此次入选
首批传统优势食品产区和地方特色食品产业重点培育
名单，对于哈尔滨红肠企业来说是机遇也是挑战。

商委红肠董事长于桂芳在得到消息后十分激动，
她说：“无论是企业经营者，还是坚守一线的红肠制作
匠人，无不深感骄傲与振奋。这份荣誉不仅是对哈尔
滨红肠独特魅力的高度认可，更是为龙江食品产业注
入了一针强心剂，激励大家在传承与创新的道路上大
步前行。”

“商委红肠作为哈尔滨红肠的知名品牌之一，未来
会从品质坚守、创新发展、市场拓展、品牌建设等多方
面发力，讲好红肠故事，做好品质红肠，筑牢品牌，为龙
江本土特色食品产业的发展壮大贡献力量。”于桂芳
说。

“我们的志向是站在更高维度谋发展，秋林里道斯
的目标绝非局限于成为地方品牌，而是要迈向全国、走

向世界，打造具有广泛影响力的知名品牌。”秋林里道
斯营销副总经理费鹏在接受采访时多次强调这一发展
愿景。

秋林里道斯的突围发展，核心在于坚守战略定
力。企业管理层清晰地洞察到，肠类市场是一片极具
潜力的蓝海，全球年产值超千亿元，并且消费者对高品
质肠类产品的需求呈现持续增长态势。他们深知，在
低端市场陷入价格竞争泥潭，不仅难以实现可持续发
展，还会损害品牌价值。正如费鹏所言：“我们锚定红
肠这一核心业务，深耕细作，致力于成为肠类专家、好
肠代表，以高品质产品为利器，树立行业领军者形象。”

老鼎丰的红肠虽然起步较晚，但多年来一直保持
稳定的发展态势。行政总监陈忠伟说：“我们最初涉足
红肠领域就是看好它的发展前景，所以会坚定地在这
条路上走下去，未来我们将巩固好现有市场，稳步拓展
业务，坚守传统工艺，保证产品质量，以品质为核心追
求。”

协同发力 产业发展行稳致远44
独木不成林。哈尔滨红肠产业的蓬勃发展，靠的

是企业协同、多方联动。
徐长波说，多年来，行业协会一直发挥积极作用，

用标准与商标为哈尔滨红肠护航。哈尔滨市红肠食品
产业协会2016年申报并获准注册“哈尔滨红肠商标”，
2018 年制定哈尔滨红肠团体标准，规范行业生产，提
升品牌知名度。

据省工信厅食品工业处处长高睿介绍，目前哈尔
滨红肠企业已发展到 60 余户，年收入近百亿元。其
中，规模以上企业8户，年产红肠2.5万吨，营收近20亿
元。

谈到此次入选，高睿表示，这标志着该特色产业在
传统优势突出、地域特色鲜明、产业规模领先、产业链
完备等方面已达到“国字号”水平，对我省深入挖掘区

域资源禀赋、因地制宜加快形成特色产业优势、释放传
统产业发展活力、打造特色食品先进制造业集群等，具
有重大的标志性引领和典型示范意义，将鼓舞带动省
内现有婴幼儿配方乳粉、白桦树汁、非转基因大豆制品
等众多地方特色食品产业高质量发展，积极构建全省
食品工业“百花齐放”的发展格局。

以此为契机，全省传统优势食品产区和地方特色
食品产业培育工作迈上新台阶、进入新阶段。下一步，
全省将按照“特色产业化、产业特色化”的基本路径，不
断提升全省地方特色食品产业发展质量和效益，不断
壮大集中集聚规模，明显改善供应链保障能力，持续优
化一二三产融合水平，大幅提升产业链现代化水平，争
取用 5 年左右的时间，基本形成龙头带动、集聚示范、
链群互动的全省地方特色食品产业发展格局。

①制作考究的哈尔滨
红肠。

②中央大街上的哈肉
联门店。

③老鼎丰红肠产品。

③③

①①

②②

黑龙江省成果展区。 省数据局提供

现代化的生产车间。

商委红肠店内前来选购的消费者。


