
VRVR体验区体验区。。

近日，龙江森工通北林业局有限公
司组织开展了“暖心护航·工会伴你成
长——红色传承亲子同行”主题活动。
林区职工及子女代表齐聚一堂，共赴一
场沉浸式红色文化之旅，在亲子相伴中
厚植家国情怀，为林区职工子女的假期
生活注入鲜活的精神力量。

活动中，讲解员带领亲子家庭走进
党史教育展区与林区建设展区。在泛黄
的史料图片、承载岁月记忆的实物展品
前，孩子们认真地倾听林区开拓者们的奋
斗故事。父母们结合自身经历与展区内
容，娓娓讲述那段艰苦卓绝却热血沸腾的
岁月，红色基因与林业精神在两代人的亲
切交流中自然流淌、脉脉传承。

“原来我们美丽的家园是爷爷们挥
洒汗水一步步建设起来的，他们太伟大
了！我以后一定要好好学习，守护好这片

绿色家园。”通林一小学学生贾廷朔的真
切感言，道出了所有参与活动孩子的心
声。

VR体验区成为此次活动的一大亮
点。借助先进的数字技术，革命场景被生
动还原。孩子们紧紧握住父母的手，仿佛

“穿越”到了战火纷飞的革命年代，亲身感
受革命先辈们的坚定信仰与无畏气概。
这种“文史+科技”的创新呈现形式，让遥
远的红色故事变得可感可触，深深震撼了
每一位参与者的心灵。党史互动环节更
是氛围热烈，趣味问答、红色故事分享轮
番上演。“林区建设初期有多少位劳模？”

“我们林区的精神内核是什么？”一系列贴
近本土、贴近职工生活的问题，让孩子们
在轻松欢乐的氛围中加深了对党史、林区
发展史的理解，爱国爱党爱林区的情感在
欢声笑语中深深扎根。

红色文化之旅
厚植家国情怀

□文/ 张宗民 王通济 本报记者 马一梅 李健 摄/本报记者 李健
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文旅聚焦

哈尔滨市兆麟公园冰景迷人、美轮美
奂，已成为来哈尔滨旅游的外地游客必来打
卡地。孩子们玩着冰滑梯、冰迷宫，欢笑声

此起彼伏。园内工作人员介绍，哈尔滨兆麟
公园冰灯游园会免费对外开放，每天都有 1
万多名游客前来参观。

兆麟公园冰景迷人
□文/摄 本报记者 苏强
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“食林心传十八法”墙绘形象生动，人物神采跃然壁上。

记录美好瞬间记录美好瞬间。。

“秋林大面包（大列巴）历
经五代传承，一直沿用俄式传
统手工工艺和设施，三大工艺
独具特色：用啤酒花自制液体
酵母进行发酵，使面包具有诱
人的啤酒花芳香；采用传统的
三次发酵工艺，使面团在充分
发酵的同时产生丰富的有机
酸；用硬杂木柈烘烤，使面包
形成外壳微焦而脆、内瓤松软
可口的独特口感。”秋林食品
工作人员介绍说。

作为黑龙江省极具代表
性的中华老字号，秋林至今
仍延续着“前店后厂”的传统
经 营 模 式 。 在 哈 尔 滨 人 心
中，秋林大面包（大列巴）曾
是 几 代 人 野 餐 时 的 必 备 食
品，是童年记忆中不曾褪色
的香甜，也是远在他乡游子
心中剪不断的乡愁。如今，
它早已超越食品本身——不
仅是历久弥新的非遗瑰宝，
更是旅行记忆的载体，其情
感价值远超实用价值，从而
赋 予 其 作 为“ 城 市 名 片 ”与

“旅游伴手礼”的品牌效应。
“和面与手工成形，是制

作过程中的两大关键环节。
用双手和面是为了争分夺秒，
不仅讲求速度，更要确保面包
的底口收好。仅揉面这一项
基本功，我就练了两年多……
师傅们明明写好了制作流程，
但按图索骥未必就能成功。
重要的是要用心体会，在实践
中不断总结经验、灵活运用。”
雷师傅接着说道：“秋林大面
包不仅是我们的旗舰产品，更
是哈尔滨的标志性特产，将它
精益求精地做好。”

“择一事，终一生”，这份
朴素而执着的的匠心精神，
是非遗制作技艺得以赓续不
息的根基。如今，秋林大面
包核心班组平均年龄在 35 岁
以上，他们中的许多人从风
华正茂便进入车间，几十年
如一日坚守在一线，在一代
代“师傅带徒弟”的代际传承
中，其间不仅传授着非遗制
作技艺，更传递着对这份事
业的热忱与敬畏。

代际传承不变的是匠心
精神，变革的是表达方式与呈
现形态。如今，非遗正从“静
态保护”向“主动赋能”跨越，
日益成为驱动文旅深度融合、
创新发展的核心动能。
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秋林拥有四项省级非物质
文化遗产：秋林大面包（大列巴）
制作技艺、黑豆蜜酒制作技艺、
果酱制作技艺和格瓦斯制作技
艺。这些凝聚匠心的传统技艺，
不仅是高品质产品的“背书”，更
为技艺传承、产业链拓展，开启
了充满张力的非遗叙事空间与
产业广阔的发展前景。

“2007 年，秋林大面包（大
列巴）制作技艺被评为省级非
物质文化遗产，2009 年，秋林食
品创建了全国首家“秋林大面
包制作技艺展馆”与企业历史
博物馆。展馆并非对非遗制作
技艺的简单复现，其价值在于
以新视角进行解读，赋予非遗
产品以‘灵魂’。一个成功的非
遗产品背后，承载的是历史与
当代的对话，是传统与现代之
间的生动交互。”秋林食品工作
人员娓娓道来创建初衷。

见微光而识沧海，积寸心可
抵永恒。秋林大面包制作技艺
展馆每个设计细节里，深藏着无
限的挚爱——“食林心传十八
法”墙绘形象生动，人物神采跃
然壁上；创作于上世纪九十年代
的《大面包之歌》，至今仍传唱不
衰；推出魔方、冰箱贴、扑克等文
创产品，并连续举办十届的“欧
式面包文化节”。百年秋林，正
将这一非遗技艺转化为可触、可
感、可带走的城市印记，使之成
为“国际滨”一张历久弥新的文
化名片。

在十大品类产品生产销售
的基础上，2019 年，秋林成功跨
界复建了西餐厅，将其定位为

“一座可品味历史的博物馆式西
餐厅”，连续多年荣获“大众点
评”五星商户，并入选“寻味哈尔
滨·冰城口碑餐厅”，成为彰显哈
尔滨特色旅游文化的新地标。

基于深厚的历史底蕴，深
度挖掘非遗制作技艺的多重价
值，其致力于在传统工艺与当
代 生 活 之 间 建 立 新 的“ 连 接
点”。通过拓展非遗叙事空间、
重塑新消费场景，实现从食品
生产到餐饮服务的跨界联动，
成为承载城市记忆和情感共鸣
的独特文化符号。
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品尝的是风味，回味的是情怀。
游客们怀着期待而来，在沉浸式体验
中触摸岁月痕迹，唤起跨越时空的情
感共鸣与心灵共振，这正是扎根于哈
尔滨本土文化深处的精神滋养。

以非遗制作技艺为魂，以文旅
为体，以商业为脉，打造有温度、有
故事的消费新场景，吸引四方来客
纷至沓来。在第九届亚冬会期间，
秋林大面包制作技艺展馆被选定为
参观专线之一，接待了来自 20 多个
国家的主流媒体记者和自媒体参
观、拍摄，赢得广泛赞誉。对于耄耋
之年的长者而言，它是一场与岁月
的深情重逢与追忆；对于在此研学
的哈尔滨铁岭小学学子们而言，更
是在认知非遗技艺的同时，对“我们
共同的故乡”的认同与自豪，悄然在
心中生根发芽。在这里，每一次体
验，都藏着时光的密码；每一次相
遇，都在镌刻着这座城市的记忆。

“求新、求变，正成为秋林人传承
与发展的关键词。创新‘文旅+商业’
新业态的深层动因，是源于对哈尔滨

‘开放包容、时尚活力’城市精神的深
刻理解，通过持续的创造性转化，我们
希望顾客每一次与秋林相遇，都能沉
淀为一份直抵心底的美好记忆。”秋林
企划品牌战略总监师晓梅如是说，“依
托秋林集团历史长廊、秋林大列巴体
验游、秋林特色餐饮、‘秋林之声’音乐
会等系列文旅活动，非遗活态传承被
赋予了‘可感知的历史’与‘情感联结
载体’的全新内涵，进而成为驱动以文
塑旅、以旅兴业的发展‘新引擎’。”

依托百年品牌与非遗宝藏，秋
林持续探索将龙江文化转化成为可
触、可品、可听的“文旅+商业”新业
态，彰显“国际滨”的独特魅力与活
力的同时，亦为非遗活态传承提供
了生动范例。
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秋林大面包秋林大面包（（大列巴大列巴））
新鲜出炉麦香四溢新鲜出炉麦香四溢。。
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非遗制作技艺传承薪火相传非遗制作技艺传承薪火相传。。

文创产品文创产品。。

秋林大面包制
作技艺展馆沉浸式
体验现场。

““秋林之声秋林之声””音乐会音乐会。。

凌晨三点，冬日的哈尔滨
夜色正浓，而秋林大面包车间的

炉火已燃起。秋林大面包制作技艺第五
代传承人雷师傅正在仔细记录室温——常年
扎根生产一线养成的敏锐，让他能根据气温、环

境等变量精准“估酵”。他调控水温、揉和面团，将百
年的老酵面轻柔唤醒，每一个细节都关乎秋林大列
巴品牌的传统风味。经过三次自然发酵、手工塑形
与砖炉慢焙，在近20个小时的守候后，外脆内软的
秋林大列巴新鲜出炉，麦香四溢。

历经126年的非遗技艺，如今正成为驱动融
合发展的新引擎——秋林以拓展非遗叙事空

间和消费场景为主线，创新“文旅+商业”
新模式，积极探索其在新时代发展的

新路径。
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